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 Maison fondée en 1962 

 
118 Avenue de la Muzelle 38860 Les 2 Alpes / 04 76 79 29 61 / www.lescrepesagogo.com 

 

http://www.lescrepesagogo.com/


L’équipe des Crêpes à Gogo à eu l’honneur d’obtenir 
le Titre de Maître Restaurateur. 

 

 

 
 

Décerné par le Ministère du Commerce et de l’Artisanat, cette distinction met en 
lumière les vrais restaurateurs, ceux qui transforment dans leur cuisine des 

produits bruts et s’approvisionnent auprès de fournisseurs locaux. 

 
Nous avons une démarche éco-responsable pour une « Gastronomie durable » en travaillant 

avec des fournisseurs locaux, en respectant nos ressources, en limitant notre impacte sur 
notre environnement, en réduisant notre production de déchets et en la valorisant. 

 

Nos Producteurs & Fournisseurs: 
Monsieur Mure-Ravaud Bernard Fromagerie "Les Alpages", Grenoble 

Les Petits Caprices d’Emilie Paris, Pâtisserie, Artisan glacier, Les Deux Alpes 

Laiterie Gérentes, Beurre, lait et crème, Araules  

Cidre Séhédic, producteur de cidre  La Forêt-Fouesnant, Bretagne 

La Minoterie du Triève  Fabrication de Farine, Clelles-En-Trièves 

La Ferme aux Escargots  Patrice Lambert - Héliciculture, Albon 
Fabien Veyrat, Miel de montagne, Vénosc 

La Tacoulienne, Confiture Artisanale, Charnècles 
"Moiroud" Charcuterie Artisanale Dauphinoise, L'Isle D'Abeau 

Salaison du Mont Blanc, Charcuterie, Bonneville 

Moulin Marion  Minoterie, Saint Jean sur Veyle 

Café Mokxa  Sourceur et torréfacteur, Lyon 

Awachaï  Matcha, chaï et épices bio, Lyon 

Mariages Frères  Thé Français depuis 1854, Paris 
Valrhona, Producteur de chocolat, Tain l’Hermitage 

__________________________________________________________ 
 

À partir de 9h jusqu’à 23h30 

Service continu  

Commande et encaissement à table 

Suivez-nous sur Instagram !  

 
  

 



 
 

 

Nos Apéritifs 
 Coupe de Champagne Heritage, Blanc de Meunier, André Heucq  12,50 € 

 Coupe de Crémant de Savoie Cuvée « Brut Alpin » Blard & Fils 7,50 € 

 Vin au Verre   (Voir notre sélection sur notre liste de cave) 

 Chouchen Maison Warengheim  5,00 € 

 Kir Champagne  

(Crème cassis, pêche, mûre, myrtille, violette, fraise, fraise des bois, framboise) 13,50 € 

 Kir breton (Cidre breton + crème de pêche de vigne) 5,00 € 

 Kir (Crème de cassis, pêche, mûre, myrtille, violette, fraise, fraises des bois ou framboise)  5,50 € 

 Porto blanc ou rouge   5,00 € 

 Martini blanc ou rouge, Campari  4,50 € 

 Pastis, Ricard, Suze  4,50 € 

 Whisky  (Voir notre sélection en dernière page) 

Nos Cocktails 
 Crodino (Spritz sans alcool, notes fruitées d’orange sanguine) 7,00 € 

 Virgin Mojito (Mojito sans alcool) 9,00 € 

 Sarti Spritz ( Orange sanguine, mangue & fruit de la passion ) 11,00 € 

 Hugo Spritz ( Fleur de sureau ) 11,00 € 

 Apérol Spritz ( Orange amer et douce ) 11,00 € 

 Mojito, Gin-tonic 11,00 € 

 Cuba Libre 10,00 € 

Nos Sans Alcool 
 Matcha latté glacé 25cl  6,80 € 

 Café frappé 25cl  4,50 € 

 Notre boisson fraiche du moment             (voir notre ardoise)                 5,80 € 

 Thé Glacé Maison 25cl  4,50 € 

 Limonade artisanale 33cl  5,20 € 

 Citron pressé, Orange Pressée 25cl  7,50 € 

 Kombucha 33cl      (Original nature, Framboise-Hibiscus, Gingembre-citron)  6,90 € 

 Jus de fruits Rhône-Alpes 25cl  6,10 € 
(Pomme, Pomme Fraise, Pomme Framboise, Pomme Coing, Poire, Raisin, Abricot) 

 Sirop à l'eau 25 cl   2,80 €  
(Menthe, Grenadine, Fraise, Framboise-Mûre, Pêche, Citron, Cassis, Anis, Myrtille, Orgeat) 

 Thonon 75 cl (eau plate), Vals 75 cl (eau gazeuse) 6,00 € 

 Perrier Tranche 33 cl 3,90 € 



 Schweppes Tonic 25cl, Orangina 25cl 4,30 € 

 Coca-Cola 25cl, Coca-Zéro 25cl, Diabolo 25cl 3,90 € 
 

Nos Bières Bouteilles 

 Bière de l'Oisans  7,50 € 

(Bière blonde Artisanale de Bourg d’Oisans, 33cl) 

 Bière La Furieuse 7,50 € 

(Bière IPA Artisanale de Grenoble, 33 cl) 

 Chimay Bleue 7,50 € 

(Bière triple brune de Belgique, 33 cl) 

 Kasteel Rouge 7,00 € 

(Bière triple aromatisée de Belgique, 33 cl) 

 Warsteiner 6,50 € 

(Bière sans alcool d’Allemagne, 33cl) 

Nos Bières Pression 

 Bière des Glaciers (Bière artisanale des 2 Alpes) 

 La Chope (35 cl) 7,20 € 

 Le Distingué (50 cl) 9,80 € 

 Le Parfait (1 litre) 19,00 € 

  Paix Dieu (Bière Belge triple) 

 Le Demi (25 cl) 5,80 € 

 Le Distingué (50 cl) 9,90 € 

 Le Parfait (1 litre) 19,50 € 

 Vedette IPA (Bière Belge IPA) 

 Le Demi (25 cl) 5,00 € 

 Le Distingué (50 cl) 9,50 € 

 Le Parfait (1 litre) 18,50 € 

 Hoegaarden (Bière blanche Belge) 

 Le Demi (25 cl) 5,00 € 

 Le Distingué (50 cl) 9,50 € 

 Le Parfait (1 litre) 18,50 € 

 Ginette (Bière Belge blonde )  

 Le Demi (25 cl) 4,90 € 



 Le Distingué (50 cl) 9,20 € 

 Le Parfait (1 litre) 17,50 € 
 
 
 

Nos Cidres 

 Cidre "Brut" Val de Rance à la Pression 

 - la bolée de 20 cl  3,70 € 

 - le pichet de 75 cl  11,70 € 

 Cidre "Brut" Séhédic  12,70 € 

 - La bouteille de 75 cl 

 Cidre "Doux" Séhédic  12,70 € 

 - La bouteille de 75 cl 

 Cidre "Extra-brut" Séhédic  6,70 € 

 - La bouteille de 33 cl 

 

Nos Champagnes 

 CREMENT DE SAVOIE, Brut Alpin, Blard & Fils 46,00 € 

 HERITAGE, Blanc de Meunier, André Heucq  70,00 € 

 ADRIEN BERGERE Blanc de Blanc, Grand Cru, Extra Brut  78,00 € 

 HENRI GIRAUD « esprit nature » 80,00 € 

 DEUTZ « brut » 80,00 € 

 ROEDERER « Brut premier » 80,00 € 

 RUINART « brut » 80,00 € 

 JACQUESSON « 747 » 85,00 € 

 LALLIER ROSÉ « Brut » 80,00 € 

 BILLECART SALMON rosé « brut » 135,00 € 

 DEUTZ « Amour de Deutz » 2011 235,00 € 

 CRISTAL ROEDERER 2014 360,00 € 

 2015 CHAMPAGNE PERRIER JOUËT « Belle époque » 385,00 € 

 CHAMPAGNE KRUG « Grande Cuvée » 173eme Edition Brut 450,00 € 
 

 

 



 
  
 
 

Nos Vins 

 
 

Les Vins Blancs Verre (15cl) / Bouteille 

 La Savoie 
2024 CHIGNIN « Les Cristallins » André et Michel Quenard 31,00 € 

2024 CHIGNIN BERGERON « Les Terrasses » André et Michel Quenard 42,00 € 

2022 ROUSSETTE « Anne-Sophie » Domaine J.F Quenard  46,00 € 

 Les Côtes du Rhône 
2024 CÔTES DU RHONE « Le temps est venu » Stéphane Ogier 6,00 €/ 29,00 € 

2022 ST JOSEPH « Fruit d’Avilleran » Domaine François Villard  59,00 € 

2020 CONDRIEU « Les Terrasses du Palat » Domaine François Villard  71,00 € 

2020 CHATEAUNEUF DU PAPE - Domaine de la Janasse  68,00 € 

 La Bourgogne 
2023 BOURGOGNE « Nobles Terroirs » Rijckaert 46,00 € 

2023 MACON « Aux Scellés » Marcel Couturier  * 9,50 € / 40,00 € 

2023 CHABLIS - Domaine de la Manufacture, Benjamin Laroche  52,00 € 

2023 PETIT CHABLIS - Domaine de la Manufacture ; Benjamin Laroche  48,00 € 

2017 MEURSAULT « Vieilles Vignes » Vincent Girardin 95,00 € 

2022 RULLY « Les Plantenays » Domaine Mia    60,00 € 

2022 POUILLY-FUISSE « Vieilles Vignes » Vincent Girardin 57,00 € 

 Le Val de Loire 
2023 MUSCADET « Les Houx » Domaine Jo Landron    37,00 € 

2021 SANCERRE « Les Romains » Domaine Fouassier .              55,00 € 

Les Vins Rosés Verre (15cl) / Bouteille 

2024 COTES DE PROVENCE “Cuvée Augusta” Domaine LEOS   37,00 € 

2024 COTES DE PROVENCE « By Ott » Selection Ott 9,50 € / 38,00 € 

2023 COTES DE PROVENCE « Symphonie » Cru Classé D. St Marguerite    43,00 € 

Tous nos vins sont d’appellation d’origine contrôlée. L’établissement se réserve le droit de 

changer le millésime d’un vin en cas de rupture de stock. 



Vin biologique /      Vin biodynamique 
 
 
 

Les Vins Rouges  Verre (15cl) / Bouteille 

 Les Côtes du Rhône  
2024 CÔTES DU RHONE « Le temps est venu » Stéphane Ogier 29,00 € 

2024 CROZES-HERMITAGE « L » Laurent Combier……………………...9,50 € / 37,00 € 

2024 ST JOSEPH « Offerus » J.L Chave Selection 47,00 € 

2022 CHATEAUNEUF DU PAPE - Domaine de la Janasse  79,50 € 

 La Bourgogne 
2023 BOURGOGNE « Pinot Noir » Jean Paul Brun 43,00 € 

2022 SAVIGNY-LES-BEAUNE « Les Pimentiers » Arnoux Père et Fils 63,00 € 

2023 VOSNE ROMANEE - David Duband 95,00 € 

2023 NUITS-SAINT-GEORGES – David Duband 81,00 € 

2023 GEVREY-CHAMBERTIN - Domaine H.Rebourseau 90,00 € 

 Le Bordeaux  
2022 BORDEAUX - Château Tour le Pin 6,50 € / 31,00 € 

2020 PESSAC-LEOGNAN «  Cuvée Paul » Château Haut Bergey 57,00 € 

2023 COTES DE CASTILLON - Domaine de l’Aurage (Mitjaville) 78,00 € 

 Le Val de Loire 
2024 ST-NICOLAS DE BOURGUEIL « La source » Y.Amirault            33,00 € 

 

Les Grosses Bouteilles Magnum, Jeroboam, Mathusalem 

 

Mathusalem (6 l) C. PROVENCE « Miraval » D. Jolie Pitt (rosé) 280,00 € 

Magnum(1,5 l ) C. PROVENCE « Symphonie » Cru Classé D. St Marguerite  85,00€ 

Magnum (1,5 l) CHAMPAGNE BERGERE « Origine » 130,00 € 

Jeroboam (3 l) CHAMPAGNE BERGERE « Origine » 260,00 € 

Magnum (1,5l) CROZES-HERMITAGE « L » Laurent Combier (rouge) 75,00€ 

Jeroboam (3l) CROZES-HERMITAGE « L » Laurent Combier (rouge) 150,00€ 

 

Vins biologique /     Vin biodynamique 

Tous nos vins sont d’appellation d’origine contrôlée.  



L’établissement se réserve le droit de changer le millésime d’un vin en cas de rupture de stock. 

 

La Cave Secrète de Bécassine 

Vins Rouges 
Les Côtes du Rhône 
2020 CÔTE RÔTIE « Maison Rouge » Georges Vernay        188 € 

2023 CÔTE RÔTIE « La Vallière » Jean-Michel Gerin 100 € 

2011 ERMITAGE « Le Méal » M.Chapoutier         363 € 

La Bourgogne 
2013 CORTON « Grand Cru » Domaine de la Romanée-Conti    850 € 

2021 CLOS DE VOUGEOT « Grand Cru » David Duband    270 € 

2018 CLOS DE VOUGEOT « Grand Cru » Château de la Tour    263 € 

2023 VOSNE ROMANEE David Duband    95 € 

2023 GEVREY-CHAMBERTIN Domaine H.Rebourseau  90 € 

Les Bordeaux 
2006 SAINT EMILION 1er GRAND CRU CLASSE ‘A’ Château Ausone 1450 € 

2010 MARGAUX « Pavillon Rouge »  Château Margaux 450 € 

2017 PESSAC-LEOGNAN « La chapelle » La mission Haut Brion  178 € 

2017 SAINT EMILION GRAND CRU « Carillon » Château d’Angelus 217 € 

2019 PAUILLAC Château Latour 147 € 

2019 COTES DE CASTILLON Domaine de l’Aurage (Mitjaville)  78 € 

Vins Blancs 
Les Bordeaux 
2016 SAUTERNES Château d’Yquem 2016 (1/2 Bouteille) 320 € 

Vallée du Rhone 
2012 ERMITAGE « Le Méal » M.Chapoutier          285 € 

2020 CHATEÂUNEUF-DU-PAPE « Roussanne Vieilles vignes » Beaucastel        250 € 

2023 CONDRIEU « Bott » Graeme et Julie 115 € 

2023 HERMITAGE « Prisme » Julien Pilon 110 € 

La Bourgogne 
2023 MEURSAULT Jobard Antoine 135 € 

2023 SAINT AUBIN 1er Cru « Les Frionnes » Lamy  109 € 

2023 CHASSAGNE MONTRACHET « Les Houillères » Morey Coffinet   103 € 

2023 AUXEY-DURESSE « Moulin aux Moines » Clos du Moulin aux Moines   74 € 

Alsace 
2023 MUENCHBERG « Grand Cru Riesling » Ostertag  89 € 

Loire 
2022 SAVENNIERES « Clos de la Hutte » Boudignon  100 € 

Champagnes 
BILLECART SALMON rosé « brut »  135 € 

CHAMPAGNE KRUG « Grande Cuvée » 173eme Edition Brut 450 € 

2014 CHAMPAGNE CRISTAL ROEDERER  360 € 

2011 DEUTZ « Amour de Deutz »   235 € 

2016 CHAMPAGNE PERRIER JOUËT « Belle époque »  385 € 


