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L’équipe des Crépes a Gogo a eu I’honneur d’obtenir
le Titre de Maitre Restaurateur.

ASSOCIATION : !

FRANGAISE E _. AMaitre

DES MAITRES Liberté » E“rllrr * Fraternité %Mé’ll?ﬂ/(“a
RESTAURATEURS REPUBLIQUE FRANCAISE - e

Décerné par le Ministere du Commerce et de I’ Artisanat, cette distinction met en
lumiere les vrais restaurateurs, ceux qui transforment dans leur cuisine des
produits bruts et s’approvisionnent aupres de fournisseurs locaux.

Nous avons une démarche éco-responsable pour une « Gastronomie durable » en travaillant
avec des fournisseurs locaux, en respectant nos ressources, en limitant notre impacte sur
notre environnement, en réduisant notre production de déchets et en la valorisant.

Nos Producteurs & Fournisseurs:

Monsieur Mure-Ravaud Bernard Fromagerie "Les Alpages", Grenoble
Les Petits Caprices d’Emilie Paris, Patisserie, Artisan glacier, Les Deux Alpes

Laiterie Gérentes, Beurre, lait et creme, Araules
Cidre Séhédic, producteur de cidre La Forét-Fouesnant, Bretagne
La Minoterie du Trieve Fabrication de Farine, Clelles-En-Triéves

La Ferme aux Escargots Patrice Lambert - Héliciculture, Albon
Fabien Veyrat, Miel de montagne, Vénosc
La Tacoulienne, Confiture Artisanale, Charnecles
"Moiroud" Charcuterie Artisanale Dauphinoise, L'lsle D'Abeau
Salaison du Mont Blanc, Charcuterie, Bonneville

Moulin Marion Minoterie, Saint Jean sur Veyle
Café Mokxa Sourceur et torréfacteur, Lyon
Awachai Matcha, chai et épices bio, Lyon

Mariages Fréres [ Thé Francais depuis 1854, Paris
Valrhona, Producteur de chocolat, Tain I'Hermitage

A partir de 9h jusqu’a 23h30
Service continu
Commande et encaissement a table

Suivez-nous sur Instagram !

@crepesagogo_2alpes
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Nos Apéritifs

s Coupe de Champagne Heritage, Blanc de Meunier, André Heucq 12,50 €
o Coupe de Crémant de Savoie Cuvée « Brut Alpin » Blard & Fils 7,50 €
o3 Vin au Verre (Voir notre sélection sur notre liste de cave)
o8 Chouchen Maison Warengheim 5,00 €
s Kir Champagne
(Creme cassis, péche, milre, myrtille, violette, fraise, fraise des bois, framboise) 13,50 €
g Kir breton (Cidre breton + créme de péche de vigne) 5,00 €
8 Kir (Créme de cassis, péche, miire, myrtille, violette, fraise, fraises des bois ou framboise) 5,50 €
«s Porto blanc ou rouge 5,00 €
s Martini blanc ou rouge, Campari 4,50 €
o3 Pastis, Ricard, Suze 4,50 €
s Whisky (Voir notre sélection en derniére page)
Nos Cocktails
o8 Crodino (Spritz sans alcool, notes fruitées d’orange sanguine) 7,00 €
o5 Virgin Mojito (Mojito sans alcool) 9,00 €
o8 Sarti Spritz ( Orange sanguine, mangue & fruit de la passion ) 11,00 €
o5 Hugo Spritz ( Fleur de sureau ) 11,00 €
g Apérol Spritz ( Orange amer et douce ) 11,00 €
o8 Mojito, Gin-tonic 11,00 €
o3 Cuba Libre 10,00 €
Nos Sans Alcool
s Matcha latté glacé 25cl 6,80 €
s Café frappé 25cl 4,50 €
o3 Thé Glacé Maison 25cl 4,50 €
o3 Limonade artisanale 33cl 5,20 €
g Citron pressé, Orange Pressée 25cl 7,50 €
o8 Kombucha 33cl i (Original nature, Framboise-Hibiscus, Gingembre-citron) 6,90 €
o5 Jus de fruits Rhone-Alpes 25cl 6,10 €
(Pomme, Pomme Fraise, Pomme Framboise, Pomme Coing, Poire, Raisin, Abricot)
s Sirop a l'eau 25 cl 2,80 €
(Menthe, Grenadine, Fraise, Framboise-Miire, Péche, Citron, Cassis, Anis, Myrtille, Orgeat)
o8 Thonon 75 cl (eau plate), Vals 75 cl (eau gazeuse) 6,00 €

o3

Perrier Tranche 33 cl

3,90 €



8 Schweppes Tonic 25cl, Orangina 25cl
o3 Coca-Cola 25cl, Coca-Zéro 25cl, Diabolo 25cl

Nos Bieres Bouteilles

< Biere de I'Oisans

(Biere blonde Artisanale de Bourg d’Oisans, 33cl)
< Biere La Furieuse

(Biere IPA Artisanale de Grenoble, 33 cl)

< Chimay Bleue

(Biere triple brune de Belgique, 33 cl)

< Kasteel Rouge

(Biere triple aromatisée de Belgique, 33 cl)

< Warsteiner

(Biere sans alcool d’Allemagne, 33cl)

Nos Bieres Pression

Biere des Glaciers (Bicre artisanale des 2 Alpes)

&

La Chope (35 cl)
Le Distingué (50 cl)
Le Parfait (1 litre)

& &

Paix Dieu (Biére Belge triple)
Le Demi (25 cl)
Le Distingué (50 cl)
Le Parfait (1 litre)

& & &

Vedette IPA (Biere Belge IPA)
Le Demi (25 cl)
Le Distingué (50 cl)
Le Parfait (1 litre)

& & &

Hoegaarden (Biére blanche Belge)

Le Demi (25 cl)
Le Distingué (50 cl)
Le Parfait (1 litre)

& & &

Ginette (Biére Belge blonde )
=< Le Demi (25 cl)

4,30 €
3,90 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

7,00 €

6,50 €

7,20 €
9,80 €
19,00 €

5,80 €
9,90 €
19,50 €

5,00 €
9,50 €
18,50 €

5,00 €
9,50 €
18,50 €

4,90 €
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Le Distingué (50 cl)
Le Parfait (1 litre)

Nos Cidres

Cidre "Brut” Val de Rance a la Pression
- la bolée de 20 cl
- le pichet de 75 cl
Cidre "Brut” Séhédic
- La bouteille de 75 cl
Cidre "Doux” Séhédic
- La bouteille de 75 cl
Cidre "Extra-brut” Séhédic
- La bouteille de 33 cl

Nos Champagnes

CREMENT DE SAVOIE, Brut Alpin, Blard & Fils
HERITAGE, Blanc de Meunier, André Heucq

ADRIEN BERGERE Blanc de Blanc, Grand Cru, Extra Brut
HENRI GIRAUD « esprit nature »

DEUTZ « brut »

ROEDERER « Brut premier »

RUINART « brut »

JACQUESSON « 747 »

LALLIER ROSE « Brut »

BILLECART SALMON rosé « brut »

DEUTZ « Amour de Deutz » 2011

CRISTAL ROEDERER 2014

2015 CHAMPAGNE PERRIER JOUET « Belle époque »

CHAMPAGNE KRUG « Grande Cuvée » 173eme Edition Brut

@crepesagogo_2alpes

9,20 €
17,50 €

3,70 €
11,70 €
12,70 €

12,70 €

6,70 €

46,00 €
70,00 €
78,00 €
80,00 €
80,00 €
80,00 €
80,00 €
85,00 €
80,00 €
135,00 €
235,00 €
360,00 €
385,00 €
450,00 €



Nos Vins

Tous nos vins sont d’appellation d’origine controlée. L'établissement se réserve le droit de

changer le millésime d’un vin en cas de rupture de stock.

Les Vins Blancs Verre (15cl) / Bouteille

<= La Savoie

2024 CHIGNIN « Les Cristallins » André et Michel Quenard 31,00 €
2024 CHIGNIN BERGERON « Les Terrasses » André et Michel Quenard 42,00 €
2022 ROUSSETTE « Anne-Sophie » Domaine J.F Quenard 46,00 €
< Les Cotes du Rhone

2024 COTES DU RHONE « Le temps est venu » Stéphane Ogier 6,00 €/ 29,00 €
2022 ST JOSEPH « Fruit d’Avilleran » Domaine Francois Villard 59,00 €
2020 CONDRIEU « Les Terrasses du Palat » Domaine Francois Villard 71,00 €
2020 CHATEAUNEUF DU PAPE - Domaine de la Janasse 68,00 €
<« La Bourgogne

2023 BOURGOGNE « Nobles Terroirs » Rijckaert 46,00 €
2023 MACON « Aux Scellés » Marcel Couturier B8 @ 9,50 €/40,00 €
2023 CHABLIS - Domaine de la Manufacture, Benjamin Laroche E& 52,00 €
2023 PETIT CHABLIS - Domaine de la Manufacture ; Benjamin Laroche B3 48,00 €
2017 MEURSAULT « Vieilles Vignes » Vincent Girardin 95,00 €
2022 RULLY « Les Plantenays » Domaine Mia 60,00 €
2022 POUILLY-FUISSE « Vieilles Vignes » Vincent Girardin 57,00 €
< Le Val de Loire

2023 MUSCADET « Les Houx » Domaine Jo Landron 4% 37,00 €
2021 SANCERRE « Les Romains » Domaine Fouassier . i 55,00 €
Les Vins Rosés Verre (15cl) / Bouteille
2024 COTES DE PROVENCE “Cuvée Augusta” Domaine LEOS 37,00 €
2024 COTES DE PROVENCE « By Ott » Selection Ott 9,50 € /38,00 €
2023 COTES DE PROVENCE « Symphonie » Cru Classé D. St Marguerite B 43,00 €




Vin biologique /@ Vin biodynamique

Les Vins Rouges Verre (15cl) / Bouteille

< Les Cotes du Rhone

2024 COTES DU RHONE « Le temps est venu » Stéphane Ogier 29,00 €
2024 CROZES-HERMITAGE « L » Laurent Combier B 9,50 €/37,00 €
2024 ST JOSEPH « Offerus » ].L Chave Selection 47,00 €
2022 CHATEAUNEUF DU PAPE - Domaine de la Janasse 79,50 €
<« La Bourgogne

2023 BOURGOGNE « Pinot Noir » Jean Paul Brun 43,00 €
2022 SAVIGNY-LES-BEAUNE « Les Pimentiers » Arnoux Pere et Fils 63,00 €
2023 VOSNE ROMANEE - David Duband 95,00 €
2023 NUITS-SAINT-GEORGES — David Duband 81,00 €
2023 GEVREY-CHAMBERTIN - Domaine H.Rebourseau 90,00 €
< Le Bordeaux

2022 BORDEAUX - Chiteau Tour le Pin 6,50 €/ 31,00 €
2020 PESSAC-LEOGNAN « Cuvée Paul » Chiteau Haut Bergey 57,00 €
2023 COTES DE CASTILLON - Domaine de I’ Aurage (Mitjaville) 78,00 €
< Le Val de Loire

2024 ST-NICOLAS DE BOURGUEIL « La source » Y.Amirault 33,00 €
Les Grosses Bouteilles Magnum, Jeroboam, Mathusalem
Mathusalem (6 1) C. PROVENCE « Miraval » D. Jolie Pitt (rosé) 280,00 €
Magnum(1,51) C. PROVENCE « Symphonie » Cru Classé D. St Marguerite 85,00€
Magnum (1,5 1) CHAMPAGNE BERGERE « Origine » 130,00 €
Jeroboam (3 1) CHAMPAGNE BERGERE « Origine » 260,00 €
Magnum (1,51) CROZES-HERMITAGE « L » Laurent Combier (rouge) 75,00€
Jeroboam (31) CROZES-HERMITAGE « L » Laurent Combier (rouge) 150,00€

[ R T

@crepesagogo_2alpes
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Tous nos vins sont d’appellation d’origine controlée.



L’établissement se réserve le droit de changer le millésime d’un vin en cas de rupture de stock.

La Cave Secrete de Bécassine

Vins Rouges

Les Cotes du Rhone

2020 COTE ROTIE « Maison Rouge » Georges Vernay
2023 COTE ROTIE « La Valliére » Jean-Michel Gerin

2011 ERMITAGE « Le Méal » M.Chapoutier

La Bourgogne

2013 CORTON « Grand Cru » Domaine de la Romanée-Conti
2021 CLOS DE VOUGEOT « Grand Cru » David Duband
2018 CLOS DE VOUGEOT « Grand Cru » Chdteau de la Tour
2023 VOSNE ROMANEE David Duband

2023 GEVREY-CHAMBERTIN Domaine H.Rebourseau

Les Bordeaux

2006 SAINT EMILION 1¢ GRAND CRU CLASSE ‘A’ Chiteau Ausone
2010 MARGAUX « Pavillon Rouge » Chdteau Margaux

2017 PESSAC-LEOGNAN « La chapelle » La mission Haut Brion

2017 SAINT EMILION GRAND CRU « Carillon » Chateau d’Angelus
2019 PAUILLAC Chiteau Latour

2019 COTES DE CASTILLON Domaine de I’ Aurage (Mitjaville)

Vins Blancs
Les Bordeaux
2016 SAUTERNES Chiteau d’Yquem 2016 (1/2 Bouteille)

Vallée du Rhone
2012 ERMITAGE « Le Méal » M.Chapoutier

2020 CHATEAUNEUF-DU-PAPE « Roussanne Vieilles vignes » Beaucastel

2023 CONDRIEU « Bott » Graeme et Julie
2023 HERMITAGE « Prisme » Julien Pilon

La Bourgogne
2023 MEURSAULT Jobard Antoine
2023 SAINT AUBIN 1¢ Cru « Les Frionnes » Lamy

2023 CHASSAGNE MONTRACHET « Les Houilléres » Morey Coffinet B8 @
2023 AUXEY-DURESSE « Moulin aux Moines » Clos du Moulin aux Moines @

Alsace
2023 MUENCHBERG « Grand Cru Riesling » Ostertag @

Loire
2022 SAVENNIERES « Clos de la Hutte » Boudignon

Champagnes

BILLECART SALMON rosé « brut »

CHAMPAGNE KRUG « Grande Cuvée » 173eme Edition Brut
2014 CHAMPAGNE CRISTAL ROEDERER

2011 DEUTZ « Amour de Deutz »

2016 CHAMPAGNE PERRIER JOUET « Belle époque »

188 €
100 €
363 €

850 €
270 €
263 €
95 €
90 €

1450 €
450 €
178 €
217 €
147 €

78 €

320 €

285 €
250 €
115 €
110 €

135 €
109 €
103 €

74 €

89 €

100 €

135 €
450 €
360 €
235 €
385 €



28 Vins biologique /| @ Vin biodynamique

Nos Entrées

<> Planche a partager OU pas (Fromages et Charcuteries) - LH 23,50 €
) Terrine forestiere, Maison Moiroud, Isere °G 11,90 €
< Terrine aux Morilles, Maison Moiroud, Isere °G 12,90 €
«<»  Les escargots de « La Ferme aux Escargots », Albon, Rhone-Alpes ¥ : - K

- Les six 11,70 € - Les douze 21,70 €

Saucisson Moiroud et Fils a I'Isle d’Abeau en Isere
Charcutiers Artisans utilisent les cochons de notre région Auvergne Rhone-Alpes
Mr Bernard Mure-Ravaud, Fromager a Grenoble et « Meilleur Ouvrier de France »

Sélectionnent les fromages pour notre assiette et planche a partager
Les escargots « La Ferme aux Escargots » Patrice Lambert - Albon, Auvergne Rhone-Alpes

Héliciculture certifié agriculture biologique

Nos Salades

< Gourmande - ALF 19,80 €
Salade mélée, effiloché de confit de canard tiede, magret fumé, croiitons, confit d’oignons,
vinaigrette a la lie de vin et baies roses.

< Petite Biquette - GALF 17,80 €
Salade mélée et roquette, toasts de chévre aux herbes de Provence, miel et ventreche (porc) et
noix.

<  Salade Fraicheur °DLEF 18,70 €
Salade mélée, avocat, féta, tomates cerise, saumon fumé, segments d’orange & pignons de pin
<«  Melon Estival ° FL 12,50 €
Melon & jambon cru

<«  Dame Burrata °rL 13,50 €
Burrata di Bufala, tomate & pesto basilic

<  Salade Verte - LcF 3,50 €

.E‘ ot .-I.- ..E |.

@crepesagogo_2alpes



Galettes au S&lﬂ’uSin (100% Bio, blé noir sans gluten)

Les ceufs, le lait & les farines

utilisés pour la confection de nos crépes et de nos galettes sont BIO

« Emmental au lait cru », « Dent du Chat » & « Raclette »
sont des fromages de Savoie au lait cru de 5 a 8 mois d’affinage rapés sur place
par nos soins.

= Galette au beurre salé 4,60 €
«<» Choisissez vos garnitures : (uniquement parmi ces choix)

CEuf, jambon blanc, jambon cru, Emmental, fromage a raclette, champignons en persillade, tomates cerises,
compotée d’oignons-tomates, salade mélée

o Galette 1 garniture 7,10 €
e Galette 2 garnitures 9,50 €
)
Recette ephémere selon 'inspiration du moment
< Compléte - cG 11,50 €
Jambon ou Andouille de Guémené, ceuf, emmental.
<> La Belle Saucisse - LF 15,50 €
Saucisse de Savoie, emmental, confit d’oignons, moutarde, salade mélée
< Galiflette - cGLF 14,70 €
Fromage a raclette, pommes de terre*, lardons®, creme*, oignons*, salade mélée.
< Biicheron - GLF 13,80 €
Viande de grison, Fromage « Dent du Chat », salade mélée.
<> Baltique - DGLF 16,90 €
Saumon fumé, creme citronnée, ceufs de truite, salade mélée.
< Bufala - GLFE 14,80 €
Burrata di Bufala, tomates cerise, roquette, pignons de pin, pesto.
< Guémeneé - GLF 13,80 €
Andouille de Guémené, creme de Gorgonzola, poire, salade mélée.
< Douce Chevrotine - GLHF 14,10 €
Créme de fromage de chévre, miel, amandes grillées, salade et roquette.
< Belle Verte - GLC 14,30 €
CEuf, Fromage « Dent du Chat », champignons en persillade, tomates cerises, roquette.
< Bréhat - cc 14,70 €
Jambon, ceuf, Emmental, champignons en persillade, compotée d’oignons-tomates.
=< Popeye - cG 14,30 €

CEuf, épinards frais*, lardons®, créeme de fromage de chévre*.



*Les ingrédients indiqués d'un astérisque ne peuvent pas étre retirés de la préparation

Nos Spécialités

Tartiflette -cir : 23,00 €
Oignons*, lardons®, pommes de terre®, vin blanc, reblochon, servie avec une salade verte

Recette éphémere selon l'inspiration du moment

Les fondues a la Dent du Chat (PRIX PAR PERSONNE) - LG
Servies avec des petites pommes de terre, des croiitons & une salade mélée.

<> Fondue savoyarde (Sans charcuterie) 24,90 € /pers
<> Fondue du chef 29,90 € /pers
Fondue savoyarde servie avec du jambon blanc, du jambon cru & rosette.

Les pierrades (PRIX PAR PERSONNE) - CLGF
Servies avec six sauces, des pommes de terre, des petits légumes crus et salade verte.

< Pierrade 3 viandes 31,50 € /pers
Ceeur de beeuf, émincés de dinde & filet mignon de porc (250gr/pers.)
<2 Pierrade 2 viandes 31,50 € /pers

2 viandes au choix parmi : beeuf, émincés de dinde & filet mignon de porc (250gr/pers.)

Les raclettes (PRIX PAR PERSONNE) - LGE
Servies avec pommes de terre, cornichons, oignons, creme fraiche & salade verte.

<> Raclette grande tradition 31,50 € /pers
Viande de grison, rosette, saucisson, coppa, jambon cru & jambon blanc.

< Raclette 3 charcuteries 27,90 € /pers
Jambon cru, jambon blanc & viande de grison.

< Raclette Végétarienne 27,90 € /pers

Poélée de légumes.

Nos charcuteries sont sélectionnées aupres de producteurs locaux :
Moiroud Saucisson en Isere & Salaison du Mont Blanc en Haute-Savoie.
Les « Raclettes » et « Dent du Chat » sont des fromages au lait cru fabriqués par la

coopérative de Yenne en Savoie & rdapés sur place par nos soins.

Toutes nos viandes bovines sont certifiées UE




*Les ingrédients indiqués d'un astérisque ne peuvent pas étre retirés de la préparation

Nos Crepes Classiques

Les ceufs, le lait et les farines utilisés pour la confection de nos crépes et de nos
galettes sont BIO

(4

< Beurre, sucre ou beurre-sucre )- CGA 4,50 €
< Beurre, sucre et cannelle - cGA 4,90 €
<> Beurre, sucre et jus de citron pressé - cGA 5,60 €
< Confiture Artisanale d’Isére « la Tacoulienne » -CGA 5,90 €

Myrtille, fraise ou framboise

<> Miel de montagne de Fabien Veyrat a Venosc - cGA 5,90 €
< Créme de marron « Clément Faugier » - CGHA 6,60 €
< Nocciolata ® [F5- EccA 6,80 €
< Chocolat noir ou au lait (cacao de la maison VALRHONA) - cGA 7,30 €
= Caramel au beurre salé - cca 6,90 €
< Pommes caramélisées - CGA 7,90 €

Toutes nos crépes a base de chocolat sont élaborées a partir du cacao de la maison
VALRHONA a Tain [’Hermitage.

NOS galettes Sucrées (sans gluten)

< La Breizh -G 8,20 €
Caramel au beurre salé, chocolat noir VALRHONA

«<» Fabuleuse galette des Sceurs Goadec - EH 8,80 €
Pommes caramélisées, amandes caramélisées et miel de montagne

= La Pralinette - EH 8,70 €

Praliné & noisettes caramélisées

Nos Creépes Flambées

<> Crépe Suzette "C'est la plus chouette”- ccA 9,90 €
Sirop et zestes d oranges confits, flambée au Grand Marnier et Cointreau.

<> Crépe Flambées - cGA 9,50 €
Grand Marnier, Génépi, Rhum ou Calvados

< Brésilienne - cGA 9,90 €



Banane, chocolat noir VALRHONA, flambée au Rhum.

Nos Crépes Composées

< Black & White (chocolat noir VALRHONA & chantilly) - cca 8,40 €
< Dakar (banane & chocolat noir VALRHONA) - cGA 8,80 €
< Banadou (banane & caramel au beurre salé) - CGA 8,30 €
<> Tonton (Nocciolata® & coulis de framboise) - CGAE 8,40 €
<> Créole (banane, chocolat noir VALRHONA & chantilly) - cGA 9,40 €
< Sanguine (oranges confites & chocolat noir VALRHONA) - ccA 9,20 €
<> Bebe'Ties (Sauce chocolat au lait VALRHONA, Smarties & chantilly) - cGA 8,90 €

Casse-noisette - CHA
(Chocolat lait VALRHONA, noisettes caramélisées & chantilly) 9,20 €

&

Nos Crépes a la Glace

<« La T'es marron - CGAH 8,90 €
Glace marron, creme de marron & chantilly

< La Belle-Ile - cca 9,10 €
Glace vanille & caramel au beurre salé

< La Snickers - CGAHE 10,40 €
Glace caramel, coulis caramel au beurre salé, Chocolat au lait VALRHONA & noisettes
carameélisées

< La Tatin - cca 10,10 €
Glace vanille, pommes caramélisées & caramel au beurre salé

< La Sunday - cca 10,30 €
Glace vanille & sauce chocolat noir VALRHONA

<> La P’tite praline - cGAH 9,90 €
Glace vanille, praliné & amandes caramélisées

< La Pavlova - cGA 10,40 €

Glace myrtille, meringue, myrtilles confites, coulis de framboise & chantilly

Toutes nos préparations :

Nos sauces chocolat, notre caramel, notre praliné, nos amandes et noisettes caramélisées, nos
pommes caramélisées, les zestes d’oranges confits, la sauce Suzette, le coulis de framboise,
nos myrtilles confites
SONT FAITES MAISON

Par nos chefs Amandine et Fred avec leur équipe de cuisine




[

Carte des Glaces

Nos cremes glacées
Vanille, Chocolat VALRHONA, Caramel Croustillant, Marron

Nos Sorbets
Fraise, Myrtille

s Coupe 1 boule 4,00 €
1 parfum au choix

s Coupe 2 boules 6,70 €
2 parfums au choix

o3 Dame Blanche - cG 10,10 €
Glace vanille, sauce chocolat noir VALRHONA & chantilly

3 Mont Blanc - cGH 9,70 €
Glace vanille, glace marron, creme de marron & chantilly

o8 Gogo -CG 10,80 €
Glace vanille, pommes caramélisées, caramel au beurre salé

s Banana Split - cc 11,70 €
Banane, sauce chocolat noir VALRHONA, chantilly & glaces : Vanille, chocolat, fraise

s 2 Alpes - cc 10,80 €
Glace vanille, glace myrtille, myrtilles confites & chantilly

s Affogato - cc 6,50 €

Glace vanille, double café

Toutes nos glaces et tous nos sorbets sont fabriqués par

Emilie Paris - Artisan Glacier « Les Petits Caprices » aux 2 Alpes

" = 'L.' .
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Nos Thés, Infusions & Boissons chaudes

Thés Mariages Freres B8 1854, Paris : « On boit du thé pour oublier le bruit du monde » 5,70 €

Fuji Yama : Thé vert précieux du Japon

Blanc Rose : Thé Blanc de Chine doux et fleuri

Darjeeling Himalaya : Roi des thés Indiens fruité, rond & vif

Ceylan Orange Pekoe : Grand thé du Sri Lanka, récolte de la meilleure saison.
Rouge Bourbon : Rooibos rouge vanillé d’Afrique du Sud, sans théine.

French Breakfast Tea : Thé noir Riche et équilibré.

Empereur Chen-Nung : Thé noir légerement fumé (se boit sans lait).

Earl Grey Impérial : Thé noir de Darjeeling a la bergamote.

Chai-Chandernagor : Thé noir « Chai » aux épices impériales.

Sakura, Sakura : Thé vert Fruité et doux

Marco Polo : Thé noir fruité et fleuri

Jasmin Mandarin : Thé vert doux et suave a la fleur de jasmin

Casablanca : Thé vert a la Menthe marocaine & bergamote

Thé Bleu des Légendes : thé bleu aux parfums d’agrumes

Thé sur le Nil : Thé vert agrumes, citronné et épices douces.

Infusion Menthe Poivrée : Menthe aux reflets poivrées et intenses.

Infusion Tilleul argentée : Robe limpide, note de thé blanc argenté & fleur d’oranger
Infusion Camomille Sauvage : Accent frais & aérien de fleurs blanches de Magnola
Infusion Verveine : Trame évoquant de cédrat confit

Café Mokxa B Torréfacteur artisanal, Lyon « Le café est le baume du cceur et de l'esprit »
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3 Café espresso, Ristretto 3cl - 2cl 2,60 €
@3 Café Long — Américano double café & eau chaude 16¢l 3,60 €
3 Macchiato — Noisette espresso, lait moussé 4cl 2,80 €
@3 Double café 6cl 3,60 €
3 Cappuccino espresso, lait moussé 16¢cl 4,60 €
3 Latté espresso, lait moussé 28¢l 4,80 €
O3 Latté Macchiatto double espresso, lait moussé 28cl 540 €
3 Cllfé Viennois double café & chantilly 28cl 4,60 €
3 Chocolat Viennois chocolat maison & chantilly 28l 6,10 €
3 Chai Latté thé noir aux épices, lait moussé 28¢l 5,80 €
3 Mocaccino double espresso & chocolat, lait moussé 28l 5,60 €
3 Matcha Latte thé vert moulu, lait moussé 28¢l 6,80 €
3 Chocolat chaud "Maison” VALRHONA 28cl 510 €
@3 Vin chaud "Maison” 28cl 5,00 €
O3 Citron chaud presse’ citron pressé & eau chaude 28cl 5,50 €
3 Grog "Maison" 4cl rhum, citron pressé, miel & eau chaude 28l 7,50 €
3 Café Irlandais 4cl whisky JAMESON & 2cl sucre de canne chauffé & chantilly 28cl 11,00 €
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Extra : lait d’avoine, décaféiné, chantilly 0,60 €

Nos Digestifs (4 cl)

O3 Génépi 8,50 €
@3 Grand Olan 11,50 €
O3 Cointreau 9,50 €
3 Grand Marnier 10,50 €
3 Bailey’s 9,50 €
O3 Get 27 9,00 €
O3 Cognac XO 16,00 €
@3 Calvados 9,50 €
3 Eau de vie Poire Williams 9,00 €
3 Eau de vie Framboise 9,00 €
3 Eau de vie Mirabelle 9,00 €
O3 Amaretto 9,00 €
@3 Sambuca 7,50 €
3 Le Petit verre 2cl 4,50 €
3 Pousse café a l'ltalienne ! 2cl 3,50 €

Montenegro, Cynar, Vecchio Amaro del Capo, Averna, Branca Menta, Ramazotti

Les Whiskies

©3 Johnnie Walker 12 Ans Black Label 9,50 €
3 Aberlour « A Bunadh » 16,50 €
©35 Ardbeg 10 Ans 11,50 €
©3  Old Pluteney 12 Ans 12,50 €
©3 Highland Park 15 (Orcades) 15,50 €
©3 Domaine des Hautes Glaces, Single Malt, Triéves, France 13,50 €
Les Rhums
3 Havana Club 7 ans 9,50 €
o3 Diplomatico Reserva Exclusiva 12,00 €
3 The Arcane Extraroma 12,00 €
©3 Don Papa 12,00 €

Suivez-nous sur Instagram !







